fxemy[e de Menu - été 2021
Nous sommes ﬁers de vous qﬂ:rir un menu renouveld cﬁaque four, se[czfn [’f/lrm’vage du Terroir, cuisiné

avec amour C{QHS [6 1"65})6“' es traditions culinaires de nos ancetres !
La Mise en Bouche du Moment ... A f’ﬂﬁor&(age ! (incluse)
Ccmta(ou}? et viandes de Charlevoix, 51’1’0}9 de bouleau

Les Entrées : Larquez les Amarres!

Feuillantine de Cﬁam}é{igmons des bois
La Salade tiede du \/erger
Le Velouté de Tomates au Basilic

Les Résistants aux grandes marées
’ 7’ 7 U a 7’ 7’
Le Rosbif au jus au « Thé noir », fagon Capitaine
Le Cuisseau de Canard braisé a la Mistelle de Pommes et Poires
Les Pates farcies au Homard sauce Rosée
Le ﬁfet de Saumon vapeur a la Menthe et son beurre Blanc
Les Moules Poulettes et friws mayo

Nos Vins

Consultez notre Sélection de « Vins cf’im}oorta‘a’ons }orivées » et laissez-vous conseiller par notre
Jaersonne[ de service, L’exyérience d’un bon vin est ‘wujours a}a}aréciée et grdce a [’Qm}oormu’on
Jom’vée notre rapport quaﬁté-yrix est incompamﬁfe !

‘Un Entremet ? fssayez L'Fscale du C@vimine! (Stgpja(é’ment de 16$/jae1’5. Si ajouté en
comjo[ément de [a table d’héte ou aussi en assiette seule, plus coyieuse, ala carte g 2 9$/Jaers.)

Clest ["Assiette ‘Dégustau'on Joroduits du Tervoir : Saucissons de viandes bio de Charlevoix, les ﬁomages ﬁns
locaux, poissons ﬁnnés de Charlevoix et nos ﬁnesses maison, cretons cf’aurrefois et conﬁt c{’oignons, verdure et

vinaigrette et crouton Bouchard etc._

Les ‘Pécﬁés/varc[onnés ...des marins/v[aisirs
La ‘Mousse aux Fraises de saison et son ga[emge
La Tarte au Sucre d [a Créme

Le Duo de Sorbets maison et son galétage
Thé et café Tégufiers et infusion inclus en table d’héte 4 services (expresso +2. 50$)

Table 'Héte 4 services : $51/Joers. (inclus au forfait PAM a [hotel)

(1/2 tarif /1/2 _portion pour les petits matelots de 12 ans et moins)

‘Bon ’Apye’u’t I

Taxes et}oourﬁoires non inclus (tant aufm:fait qu’c‘t la carte) : MERCT!




